KARTOFFEL-CHIPS

selbst gemacht =)

Vorarbeiten:

O Blech mit Backpapier auslegen.
O Backrohr auf 220° C HeiBluft vorheizen.
O Ale Gerafe bereitstellen:

O Breft und Messer

o Kompostteller

o Schussel

O Essloffel, Teeloffel

Lubereitung:
Zuraren Arbeitsschriffe
waschen,
1 Kartoffel pro Person N dunne Scheiben schneiden,
in eine Schussel geben
TEL Ol zugeben,
untermischen.
mischen,
3 Gewurze nach Wah!* zu den Kartoffeln geben,
untermischen.
Kartoffelscheiben nebeneinander
aufs Blech legen
Backen: 220° Heiluft, ca. 15 min.
*Tipp =)

Probiere verschiedene Gewurzmischungen aus,
zum Beispiel Paprikapulver, Cayennnepfeffer, Rosmarin . . .
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